
嘔吐或腹瀉的食品

操作員會將上百萬

的病毒顆粒傳遍廚

房和食品。 
 

只要10-100個紐瓦

克氏病毒顆粒就可

以使人致病。 

問他們! 
百分之二十五的

食品疾病爆發是

由感染的雇員導

致的食品污染引

起的。* 
 

• 監督美國食品疾病爆發1998-2002                
        
          
                              

高文儸伯特M.D.,M.P.H., M.B.A.專員  

為什麽食品操作員通報他們有嘔吐或腹瀉

是非常重要的？ 

答案:      
 

 因爲這些症狀常常是食品操作員可能已經被傳染的標誌。被傳染的病菌很有

可能污染食品並感染顧客。 

當食品操作員通報病情時,餐館主管應採取怎樣的措施？ 

答案:      

通報當地健康主管部門及立刻隔離患病員工。除當地健康主管部門同意，至少要

隔離距最後一次嘔吐或腹瀉72小時。如果管理員懷疑雇員已經感染任何傳播性

疾病或是病菌攜帶者，根據康州公共衛生健康條例第19條13節B42 (r)款，管理

員應該立即通報當地健康部門主管。  

康州公共衛生侷食品防護計劃 

詳細信息請電話聯係： (860) 509-7297  
或上網查詢 

www.ct.gov/dph 

      餐館主管, 
  你的食品操作員

今天健康嗎？ 

我病了！ 


