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Srodki dorazne na wypadek zanieczyszczenia E. coli/ przerwy w dostawie wody w placéwkach gastronomicznych

Czynnos¢:

Sprzet i wyposazenie**

AKkceptowane czynnosci naprawcze:

Mycie rak przez
klientow/pracownikow

Odcia¢ kran i odtaczy¢ go od zrédta wody.

Odcia¢ zrodto wody i umiesci¢ znak “Do not use/Nie uzywac” albo odgrodzi¢ tasma, aby zaznaczy¢, ze woda nie
nadaje si¢ do picia.

My¢ rece korzystajac z tymczasowego zrodta wody pitnej*.

W takich okoliczno$ciach zaleca si¢ stosowanie mydta o whasciwosciach bakteriobojczych.

Nalezy ustawi¢ stanowiska mycia rak umozliwiajace skuteczne mycie rak przez pracownikéw (do mycia rak, na
brzegu zlewow mozna ustawi¢ wyczyszczone, odkazone i napetnione woda pitng z tymczasowego zrodta* zbiorniki na
kawe).

Ograniczy¢ do minimum dotykanie zywnos$ci rgkoma, uzywajac regkawiczek jednorazowych, szczypiec lub sztu¢cow.

Odmrazanie zywnosci
zamrozonej

Odmraza¢ w lodowce lub w trakcie gotowania/pieczenia.
W przypadku skazenia wody, w zadnym wypadku nie odmraza¢ mrozonej zywnosci pod kranem.
Odmraza¢ w kuchence mikrofalowej, a nastgpnie niezwlocznie ugotowac/upiec.

Mycie, spryskiwanie,
zanurzanie i moczenie
warzyw i owocoOw

Spryskiwacze i zraszacze stosowane do
utrzymywania §wiezos$ci (zwykle w sklepach
spozywczych).

Odcia¢ zrodto wody i odtaczy¢ je od stoiska z warzywami i owocami

Nabywac i uzywaé warzywa uprzednio umyte i zapakowane.

Stosowac warzywa umyte jeszcze przed awaria.

Stosowaé warzywa i owoce mrozone lub puszkowane

Stosowac tymczasowe zrodto wody pitnej do mycia warzyw i owocOdw na miejscu. *

Przygotowywanie i
gotowanie/pieczenie
Zywnosci, w tym
przygotowanie do
uzycia zywnosci
suszonej

e Zlewy, blaty kuchenne, deski do krojenia,
dostgpne powierzchnie wewngtrzne
chlodziarek.

e Urzadzenia do gotowania na parze i stoty
parowe.

e Instalacje do steamerow, wodotryskow z woda
pitna i stanowisk pracy.

Postuzy¢ sig tymczasowym zrodlem wody pitnej do mycia powierzchni majacych kontakt z zywnoscia i do
przygotowywania zywnosci*

Stosowaé zywno$¢ przygotowana jeszcze przed awaria.

Zaprzesta¢ serwowania zywnosci przygotowywanej, takiej jak galaretki, 16d.

Podawacé gotowa zywnos¢ ze zrodla komercyjnego, korzystajacego z nieskazonej wody.

Wytwarzanie lodu

Wylaczy¢ maszyng, oczyscic ja i odkazi¢, odstawi¢ do czasu, az woda bgdzie ponownie bezpieczna w uzyciu.
Postugiwac si¢ paczkowanym lodem z wody pitnej pochodzacym ze Zrodta komercyjnego.

Postugiwac si¢ lodem przygotowanym przed skazeniem wody (Uwaga: Jesli nie wiadomo, kiedy doszto do skazenia,
nie uzywac tego lodu).

Nie uzywac lodu do przygotowywania zywnosci.

Uzywac zrodta wody pitnej do przygotowywania lodu. *

Stosowanie sztu¢cow
jednorazowych,
przechowywanie
sztuécow w trakcie
uzycia

e Gatkownice do lodow trzyma¢ w specjalnym
pojemniku

e Sztuéce w pojemnikach do serwowania

e Sztuéce w pojemnikach na linii gotowania

Przechowywac sztuéce w zywnosci, z uchwytami wystajacymi z zywnosci i z pojemnika nad Zywno$¢.
Uzywane na biezaco sztucce przechowywac na czystej, suchej powierzchni wchodzacej w kontakt z Zywnoscia
(na przyktad na talerzu lub tacy)

Zapewni¢ wystarczajaca i10$¢ sztuécow, aby umozliwié biezaca wymiang uzywanych, zabrudzonych sztuécodw.
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Czynnos¢: Sprzet i wyposazenie** Akceptowalne czynnosci naprawcze:
Przygf)towanie | ® Automaty z napojami gazowanymi e Odlaczy¢ przewody wodne od dozownikéw napojow, w ktorych woda jest dodawana bezposrednio z wodociagu.
napojow ga;qwanych ! przygotowywanymi w automacie e  Maszyny nalezy wylaczy¢, wyczyscié, odkazi¢ i odstawié do czasu, az woda bedzie bezpieczna do uzycia.
1r.1nych Ea.poj ow h ® Kawa e  Zastapi¢ napojami butelkowanymi lub puszkowanymi przemystowo. Przygotowac napoje mieszane stosujac
ZImnych 1 goracyc tymczasowe zrodlo wody pitnej. *
Czyszc;enie i e Automatyczne zmywarki do naczyn e Nie wolno uzywaé¢ automatycznych zmywarek do naczyn podlaczonych bezposrednio do sieci wodociagowej.
odkazanie zastawy e Weze do wstgpnego splukiwania (zwykle e  Maszyny nalezy wylaczy¢, wyczyscié, odkazié i nie uzywaé do czasu, az woda bedzie bezpieczna do uzycia.
stolo.wej,}fp.r zetul umieszczope w miejscach, w ktorych zmywa e Uzywac tylko zastawy stotowej i sztu¢cow jednorazowych.
powierzehnt. sig naczynia) e  Przenie$é rzeczy do kuchni wyposazonej w bezpieczne zrodto wody pitnej do czyszczenia i odkazania zastawy
e Naczynia, sztuéce wielorazowego uzytku i inne stotowej i urzadzen
naczynia kuchenne. Linia dostawcza do e Stosowaé wodg z tymczasowego zrodla wody pitnej. *
dozownika $rodka czyszczacego w Ni Ino st ¢ maszyn chemicznych oraz na gor de, gdyz umozliwiaja one przedostanie si¢ skazonej wod;
mechanicznych zmywarkach do naczyn d 1€ WOIN9 STosowac maszyn chemicznych oraz na goraca wodg, 8¢y Ja P 1€ SI¢ one) wocy
. ’ ) o kuchni. Oba typy tych urzadzen maja za zadanie odkazanie czystych talerzy, umytych uprzednio w wodzie pitne;.
* Proporcja mydta/srodka chemicznego Jezeli uzyta jest woda nie nadajaca sie do picia, zdolnoéé¢ do odkazania ulega zmianie. Zawarto$¢ bakterii w takiej
® Zmywarki do szkla wodzie moze wymaga¢ wyzszych temperatur i/lub dtuzszego czasu kontaktu, a maszyny chemiczne moga wymagac
wyzszego st¢zenia odkazacza i dtuzszego czasu odkazania. Poniewaz nie ma sposobu ustalenia tych parametréw i
regulacji maszyn, konieczne jest odkazanie r¢czne z uzyciem wody pitnej.

e Odkazanie w zlewie trzyczesciowym/Odkazanie na miejscu: Umyc¢, sptukac i odkazi¢ w zlewie trzyczgsciowym
stosujac jedynie wodg z zastgpczego zrodia 1 prawidtowe stgzenie odkazacza (chloru, jodu, czwartorzgdowego
amoniaku). Wlasciwe stgzenia tych substancji od 50 do 100 czg$ci na milion (ppm) chloru, 200 ppm
czwartorz¢gdowego amoniaku i 12.5 ppm jodu

Spiukiwa'lni’e tgalet e Do splukiwania toalet mozna stosowaé wodg skazona (nie nadajaca sig picia).
pracownikow i e Jezeli nie jest dostepna woda do sptukiwania toalet, pracownikom nalezy udostepni¢ przenosne toalety bezwodne
klientow (port-a-potty).

e Nalezy ustawic¢ stanowiska mycia rak umozliwiajace skuteczne mycie rak przez pracownikow i klientdw po uzyciu
toalety (do mycia rak mozna ustawi¢ na brzegu zlewow zbiorniki na kawe, wyczyszczone, odkazone i napetnione
woda pitng z tymczasowego zrodia*).

Mycie pod1(§g, éciap i. e Urzadzenia do mycia pojemnikow na $mieci e Przy kontakcie z woda nie nadajaca si¢ do picia (skazong) stosowaé jednorazowe rgkawice plastikowe.
innych powierzchni nie | o yrz3dzenia do mycia woda okapéw nad e Przed serwowaniem zywnosci umyé rece w wodzie z tymczasowego zrodta wody pitnej*
WChOdzatC?’Ch W sprzetem do gotowania
kontakt z ZywnoScia. e Bojlery (spusci¢ wodg, przeptukac, napetnic

ponownie)

*Tymczasowe zrodto wody pitnej musi by¢ zrédlem wody pitnej zatwierdzonym przez DPH Drinking Water Section (Pion wody pitnej Departamentu Zdrowia Publicznego). Woda do picia, gotowana, mycia
rak i czyszczenia urzadzen powinna by¢ dostgpna albo w postaci wody butelkowanej komercyjnie w zamknigtych pojemnikach, albo jako bezposrednie potaczenie z zatwierdzonym publicznym wodociagiem.

** Zalecenia nie omawiaja kazdej sytuacji w kazdym typie placowki gastronomicznej. Kazda placowka gastronomiczna wymaga indywidualnej oceny w zakresie miejsc i sprzgtu, ktore mogty ulec skazeniu.
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